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PROPIEDADES: 

 

Producto altamente alcalino y espumante basado en secuestrantes orgánicos, álcalis 
caústicos, tensioactivos y emulsionantes, especialmente indicado para la limpieza 
enérgica por proyección de espuma de superficies e instalaciones en la Industria 
Alimentaria. 
 

CARACTERÍSTICAS: 

Aspecto: producto líquido incoloro e inodoro. 
pH al 1%:12.0 ± 0.5 
Densidad a 20ºC: 1.1 ± 0.2 g/cc. 
 

APLICACIONES Y MODO DE EMPLEO: 

 
Especialmente indicado para la limpieza de suciedades proteicas y grasas en todo tipo 
de superficies.  
Utilizar el producto a presión mediante un equipo pulverizador. 
Se utiliza a una concentración del 1.5-3% en volumen, a temperaturas de 20-80ºC, 
dependiendo del grado de suciedad a eliminar. 
Es particularmente eficaz en superficies de trabajo, como paredes y suelos en industrias 
de alimentación, lácteas y mataderos; y en el cobre con recipientes abiertos de 
fermentación en la industria cervecera. 
Aplicar una capa de producto de al menos 1 cm, dejándolo actuar de 5 a 10 minutos. 
Aclarar con abundante agua para eliminar restos de alcalinidad. 

 

PRECAUCIONES DE SEGURIDAD Y MANEJO: 

 

Almacenar en su envase original, apartado de sustancias ácidas y a temperaturas 
superiores a 7ºC. 
Corrosivo, puede causar quemaduras graves. Utilizar ropa protectora adecuada, guantes 
y protección para ojos y cara. 
En caso de contacto con los ojos y la piel, lavar inmediatamente con abundante agua. Si 
el contacto es con los ojos, acudir siempre al médico después de lavar con agua limpia. 

 No utilizar sobre aluminio, zinc o sus aleaciones. 
 
 
 
NUMERO DE REGISTRO SANITARIO: 37.00278/M 
PRODUCTO TOTALMENTE FABRICADO EN ESPAÑA POR GUICA, S.A. 


